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el superalimento cultivado
y procesado en Espana

EXPERIENCIA

El teff es el cereal mas pequeiio

del mundo y esta incluido dentro del

grupo de los cereales milenarios.
Originariamente procede de Etiopia.

Las fantasticas propiedades del teff nos
impulsaron a iniciar su cultivo en Espaiia
hace ya mas de 10 aiios y hemos extendido
su produccion por varias zonas del pais.
Elaboramos teff convencional y somos el
mayor productor mundial de teff ecologico.

CONTROL Y CALIDAD

Al ser la Gnica materia prima con la que
trabajamos, todas nuestras instalaciones
estan disenadas para procesar teff.
Controlamos todo el proceso, desde el
campo hasta el producto final por lo que
contamos con una trazabilidad total.
Todo el teff ha sido procesado en
nuestras instalaciones con el sumo
cuidado y cumpliendo toda la
normativa alimentaria europea.
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Son muchas las caracteristicas que convierten al teff en
un alimento muy interesante. Las mas resenables:

) Alto contenido en nutrientes saludables

) Fuente excelente de fibra

& Sin gluten

) Facil absorcion intestinal

) Proporciona energia

« Muy bajo en grasa

) Contiene carbohidratos lentos

) Alto contenido de aminoacidos esenciales
) Bajo indice glucémico

) Alimento sostenible para el medio ambiente
) Libre de GMO

Essential
amino acids .

', ,% 3 fet" VO ﬂe ser ‘tus expertos en teff, estamos continuamente trabajando en la
; rgvd‘el cu[tlvo,y delas prop|edades del teff obtenido.
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e estgjfﬁgdo;'aéspues de aros de pruebas fnvestigacion y trabajo, hemos conseguido en
e rrehbst’étﬁccwnadosir mejorando loswalores nutricionales del teff que producimos, lo que
nos permlteofrecgr un teff mejor, quedando confirmado por: los resultados obtenidos en
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N analis:a de ‘lé'ﬁ'oratonos" externos, oficiales. De: hecho, podemos garantizar ciertos valores
ale; quég;;:eden dg plgunos dg.puestros dotespara clientes interesados,
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El teff esun superalim 'y quere,mé’s proporc:onar a nuestros clientes un teff excelente, no
salo porsu apariencia rna smo ﬁmblen por lo gue contiene.
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LINEA DE PRODUCTOS

Cultivamos dos variedades de teff, una de color blanco y otra marron, asi que los productos
estan disponibles en ambos colores.

GRANO

Nuestro teff cosechado pasa por diferentes procesos de limpieza y
esterilizacion para garantizar a nuestros clientes un grano estandarizado
que puede ser utilizado para molienda, como ingrediente en otros
procesos industriales o para ser envasado en pequeiio formato para
consumidores finales.

Se suministra en big bags o en sacos de 20 kg.

HARINA

Hemos desarrollado distintos tipos de harina para satisfacer las
- necesidades de nuestros clientes.

Se suministra en big bags o en sacos de 20 kg. Grano de teff, marron y blanco

~ Harina estandar - Es el tipo mas utilizado. Se afade en la elaboracién
de productos de panaderia y pasteleria, galletas, crepes, salsas, mueslis,
pizzas, crackers, rebozados, pequeiio envase para consumidor, etc.

Harina Fina - un tipo de harina disefiado para los que precisen una
harina mas fina que la normal. Se suministra especialmente para mixes de
panaderia y ciertos preparados para pasteleria.

Harina termotratada especial - Un tipo de harina donde el recuento
microbiologico es muy bajo, haciendo factible su consumo “en crudo”.
Fundamentalmente, se utiliza para usarlo en envases para consumidor.
Harina extra soluble - Este tipo de harina se afiade en productos
donde la solubilidad es mas importante. Asi se esta anadiendo por
ejemplo en batidos y otros preparados para bebidas, sopas, salsas y mixes
para crepes.

Harina para injera - La forma tradicional de consumir teff en Etiopia y
Eritrea es en forma de injera, que es la base de su alimentacion y que
podria decirse que es un “pan plano”. Hemos desarrollado un tipo de
harina especial para su preparacion que esta siendo muy valorado por la
comunidad etiope, repartida por todo el mundo.

Ademas de estos cinco tipos de harina, elaboramos otros tipos de harina  Harina de teff, blanca y marron
personalizados para los clientes que tengan necesidades especiales.

COPOS

Para elaborar este producto, hemos cocido, laminado y horneado el teff. El
resultado son unas pequeiias laminas con un cierto aroma a frutos secos
tostados. Provienen de una mezcla de teff blanco con teff marron y una de
sus propiedades es que tienen una gran capacidad de absorcion de agua.
Se utilizan para preparar pan, mueslis, “porridge”, papillas, para anadir al
yogur, cobertura en panes y galletas, decoracion en ensaladas, en
bombones y otros productos de chocolate, barritas, etc.

Ademas de esto, sustituyen al pan rallado y a otros cereales en productos
carnicos para asi convertirlos en productos sin gluten pero con alto valor
nutricional.

Los copos son excelentes para elaborar productos veganos y
vegetarianos. Se consiguen muy buenos sustitutos de la carne.

COpos gruesos - Una variedad de copos mas gruesos que elaboramos

para aquellos clientes que no precisan de un copo tan fino para sus
. productos, por ejemplo, para barritas energéticas, fitness y de cualquier
. otro tipo. :




Somos el proveedor que
buscas para tus productos
con teff

® Origen EU: 100% teff ha sido cultivado y procesado en Espaiia.

» Cumplimos con toda la normativa alimentaria europea.

® Garantizado sin gluten: es el inico ingrediente que manejamos y todos
los productos han sido procesados de principio a fin en nuestras
instalaciones.

® Trazabilidad: conocemos exactamente el origen de cada kilogramo,
controlamos desde el campo a la mesa.

® Libre de residuos v metales pesados: hacemos un analisis sobre todos
los lotes de mas de 750 sustancias que lo corrobora.

® Baja huella de carbono: tanto por las caracteristicas del cultivo como
por acortar distancia a destino.

® Suministro europeo: no quitamos a Africa uno de sus alimentos basicos.

® Baja huella hidrica: utilizamos mucho menos agua que en otros tipos de
cultivo de regadio.

® Mejora de los suelos espaiioles contra la desertizacion.

® Sostenibilidad y empleo para las zonas donde se produce.

® Investigacion continua en mejora de procesos y en las propiedades del
teff.

® Capacidad productiva alta, con facilidad para ser aumentada.

® Cultivamos en regadio: de este modo garantizamos produccion y
calidad.

® Calidad constante

© Suministramos también para “baby food”

¢ Desarrollo continuo de nuevos productos y aplicaciones de teff.

® Productos personalizados segun necesidades del cliente.

® Exportamos por todo el mundo, comunicandonos en miltiples idiomas.
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FREE

VEGAN

email: info@blonk

] www.blonk.es
BLONK e
Quality Ingredients ~ Tel. +34 653 873 914




