Natural fibres. Simple and effective.

JELUCEL

FUNKTIONALE PFLANZENFASERN
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Natiirlicher Ballaststoff
Reine Pflanzenfaser

Absolut geschmacksneutral




JELUCEL®
optimiert Lebensmittel

#JELU

Natural fibres. Simple and effective.

Brot und Brotchen

Geback

Nudeln

Joghurt

Kase

Tiefkthlwaren

Fleisch

Diatprodukte

SuRwaren

Spezialnahrung
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Hackfleisch

@
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Wurstwaren

JELUCEL®

- erhoht den Ballaststoffanteil

- verbessert die Ausbeute

- bindet Feuchtigkeit

- verbessert den Feuchtigkeitsausgleich

- reduziert die Synarese

- hdlt Backwaren langer frisch

- verbessert bei Gefriergut die Gefrierqualitat und die Auftauqualitat

- reduziert die Bruchanfalligkeit von Geback und Nudeln

« verleiht Milchprodukten eine natiirliche Textur und verbessert
das Mundgefunhl

- reduziert den Kaloriengehalt

. steigert die Sattigung

- verbessert die Bekommlichkeit
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Natural fibres. Simple and effective.

JELUCEL® — Additiv mit Win-win-Prinzip

Attraktiv flir den VVerbraucher — funktional ftir den VVerarbeiter

Nutzen fiir den Verbraucher
« reine Pflanzenfaser
« reiner unléslicher Ballaststoff

Nutzen fiir den Verarbeiter

« wirtschaftlich

- multifunktional

- aulkerordentlich hohe
Feuchtigkeitsbindung

- hohe Olaufnahmekapazitét

- bildet kein Gel

« hohere Ausbeute
« hoherer Ballaststoffanteil

20 g JELUCEL®
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Natural fibres. Simple and effective.

das funktionale Additiv
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Ballaststoffanreicherung
ohne Qualitatsverlust:

JELUCEL® ist:

- farblos

- geruchlos

- geschmacksneutral
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Natural fibres. Simple and effective.

JELUCEL® — naturliche Fasern
fur hochwertige Lebensmittel

Cellulose Weizenfaser Bambusfaser Haferfaser
Feuchtigkeitsbindung 14 -11 14 -11 1.4 — 1M 1:4 — 1M

Néahrstoffgehalt: 100 g enthalten durchschnittlich

Fett <0,5¢g <0,5g <05¢g <05¢g

Kohlenhydrate

Ballaststoffgehalt

Salz 3 013 g 013 g 013 g 013 g
. reine Pflanzenfaser 'Die individuellen Anwendungen miissen jeweils den lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen des Landes geniigen, in dem die Endprodukte vermarktet werden,
« kosher und sind im Einzelfall von Sachversténdigen zu beurteilen.
- halal 2 Brennwertberechnung unter Einbeziehung der Ballaststoffe mit den Faktoren

8 kJ /2 kcal pro g.

3 Der Salzgehalt ist ausschlieRlich auf die Anwesenheit natirlich vorkommenden
- glutenfrei (< 20 ppm) Natriums zuriickzufiihren und wurde berechnet aus Natriumgehalt x 2,5.

- allergenfrei

- laktosefrei

« fruktosefrei
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Das JELU-WERK
lhr Hersteller naturlicher Fasern

Das JELU-WERK ist ein
mittelstdndisches Familienunterneh-
men. Nattirliche Rohstoffe verarbeiten
wir zu vielseitigen und funktionalen
Pflanzenfasern.

Wir produzieren ausschlieflich Wir liefern weltweit mit internationalen
in Deutschland und bieten: Vertriebs- und Servicepartner

v 9ebiindelte Krdfte
v schlanke Ablgufe
v Qualitdt made in Germany

JELU-WERK

Josef Ehrler GmbH & Co. KG
Ludwigsmiihle | 73494 Rosenberg | Germany

Phone: +49 (0) 7967 9091 - 0
Fax: +49 (0) 7967 9091 - 70

team@jelu.de
www.jelu-werk.com

Natural fibres. Simple and effective.

ADE IN
GERMANY




